%y

Morso is beschikbaar voor privé-evenementen van maandag tot en met zondag. Laat ons uw
bijzondere moment nog specialer maken. Contacteer ons gerust voor meer informatie
Voor al uww vragen kan u ons contacteren op:
bistro@barbrial.be
Tel. 0471 97 20 85

GROEPSMENU

Welkom bij Morso, waar culinaire verfijning en gastvrijheid samenkomen om u een
onvergetelijke eetervaring te bieden. Zoekt u een prachtige locatie voor uw zakelijke evenement,
hwwelijk, verjaardag of een andere speciale gelegenheid? Midden in het betoverende Fort 4,
omgeven door een weelderige groene oase, creéren we samen onvergetelijke momenten.

Bij Morso bieden wij u een authentieke winterse chalet-ervaring op eigen bodem. De warme
houten accenten, sfeervolle decoratie en de naadloze verbinding met de natuur verwarmen alle
harten, zelfs tijdens de koudste periode van het jaar. In onze overdekte en verwarmde bar kunt
u genieten van heerlijke winterse lekkernijen en drankjes. Kies uit onze diverse arrangementen,

afgestemd op uw gezelschap. Onze aanpak is persoonlijk en volledig op maat gemaakt, zodat we
onze gasten een totaalervaring kunnen bieden.

KLASSIEKE ZWITSERSE RACLETTE
130,00 PP.|Vanaf20personen

Ervaar de magie van de Zwitserse bergen in ons restaurant met een onvergetelijke raclette-ervaring.
Laat gesmolten kaas rijkelijk vlioeien over heerlijke aardappelen met schil, begeleid door een uitgebreide

selectie vleesspecialiteiten.

Geniet van de authentieke smaken van rauwe en gerookte ham, prosciutto, grisonvlees, pancetta en droge worst.
Deze weelderige smaaksensatie wordt perfect aangevuld met verfijnde tafelzuren zoals augurkjes en zilveruitjes.

Dit gerecht is niet alleen een culinair feest, maar ook ideaal om te delen en de gezelligheid te omarmen.

Kom bij ons langs en beleef de gezellige winterse sfeer terwijl u samen geniet van deze overheerlijke

raclette-ervaring uit de Zwitserse Alpen.

DESSERT |SUPPL. 9,50]
Nog niet voldaag? voeg een dessert toe: Creme brulé of Tiramisu op italiaanwe wijze “a Uamaretto”
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BASTARDS BBQ

135,50 PP.|
Vanaf 20 personen

Ongeacht het weer, of het nu sneeuwt of stralend warm is, onze The Bastard BBQ staat buiten op je te
wachten om de meest smaakvolle stukken vlees, verrassende groentegerechten en verse vis te bereiden.
We nodigen je van harte uit om te genieten van onze meesterlijke creaties die je smaakpapillen zullen

betoveren. Bereid je voor op een buitengewone ervaring in de buitenlucht, waarbij we Serious Outdoor

Cooking tot leven brengen.

VLEES - VIS - VEGI

4 gerechten te kiezen

Gemarineerde scampibrochette in een looksausje
Gelakte spareribs, zoetzuur gemarineerd

Gegrilde kip a la Morso, gemarineerd op oosterse wijze
Mediterrane, lichtpikante merguezworstjes

Belgische hamburgers

Gamba's van 't huis | suppl. 7,50 |

Gemarineerde lamskotelet

Chipolata van kip

Papillot van kabeljauw met winterse groentjes & Hollandaisesaus
Portobello gevuld met roomkaas en paprika

Filet pur van Belgisch Witblauw | suppl. 7,50 |
Vegetarische alternatieven op aanvraag

BIJGERECHTEN
Altijd inbegrepen

Pastasalade

Aardappelsalade met spek
Griekse tomatensalade met feta
Frisse komkommersalade
Belgische frietjes met mayonaise
Brood & boter

5 koude & 2 warme sauzen

DESSERT |SUPPL. 9,50]

Nog niet voldaan? voeg een dessert toe:
Créme brulé

Tiramisu op italiaanwe wijze “a 'amaretto”

WINTER WALKING DINER

Onze menukaart biedt een uitgelezen selectie van kleine gerechten, elk meesterlijk bereid met de fijnste

ingrediénten en creatieve flair. Laat uw zintuigen leiden door de heerlijke keuzes die voor u liggen,

en maak van uw avond een ware culinaire reis. Of u nu kiest voor verrukkelijke zeevruchten, hartige

vleesgerechten of verleidelijke vegetarische opties, uw smaakavontuur begint hier. Dus, ontdek en proef,
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en geniet van de verscheidenheid die ons walking diner te bieden heeft.

Huisgemaakte hummus, afgewerkt met olijfolie en winterse groentjes | 5,00 |
Hartige Erwtensoep met krokkante spekjes en broodcroutons | 5,00 |
Zeeuwse creuses (oesters) met citroen | 6,00 |

Overgevoelig of allergisch aan bepaalde producten? Laat het ons weten en wij houden ze van je bord en uit je mond.

Carpaccio van filet mignon afgewerkt met rucola, Parmezaan en truffelmayonaise | 7,00 |
Wildkroket met gekaramelliseerde witlof en veenbessenconfituur | 6,00 |
Mals ovengegaarde meatball met de legendarische Tierenteyn-mosterd | 6,00 |
Crostini met kippenleverpaté op Toscaanse wijze | 5,00 |
Onze chefs befaamde pulled pork burger, gebalanceerd tussen een klein broodje en een grote augurk | 6,00 |
Gegrilde sint-jacobsvrucht met bloemkoolpuree en wittewijnsaus | 7,00 |
L Spies van yakitori chicken gemarineerd in een teriyakisausje | 5,00 |
== Tempura van scampi in een zoet-zure chilisaus | 6,00 |
' Mini vegiburger op een stokje | 5,00 |
Vegetarische balletjes met gorgonzola | 5,00 |
Geroosterde pompoen met witlof en geitenkaas | 6,00 |
Assortiment van zoetigheden Morso | 7,00 |

Eén rekening per tafel.



DRANKENFORMULE

Alle dranken kunnen a la carte besteld worden.
U kan daarnaast kiezen tussen onze all-in formule.

FRISDRANK, WATER, PILS & HUISWIJN

witte wijn, rode wijn & rosé
koffie & thee inbegrepen
Voor kinderen < 10 jaar wordt steeds een forfait van 13,50 euro aangerekend,

ongeacht de tijdsduur van het evenement

119,50 - 2 UUR|
124,00 - 3 UUR|
132,00 - 4 UUR|

COCKTAILS - MOCKTAILS

Wenst u graag een cocktail/mochtail toe te voegen?
Heeft u graag na afloop een degisitief/jenever?

Wij maken graag een offerte op maat.

Overgevoelig of allergisch aan bepaalde producten? Laat het ons weten en wij houden ze van je bord en uit je mond.

Eén rekening per tafel.
Voor meer info: bistro@barbrial.be
Tel. 0471 97 20 85



